!
fReZepT:
Julis Mohrenkuchen

N e
el L Far
1 For den T6\9 | Y e.n G“SS:
' 500 9 Frischks
315 9 fein 96r\e\oer\e, | s
e h OO 9 pl/!qlerzucker
9"'50\na\’re MO Yen l ka e
750 Me\(\\ ‘ - nll_]_ez“c,(er
9 \S\Frl'l'Zer Zlf
7 T\ Backpulver Lok ronensgfy
750 9 7 ucker | Dek '-FanMéil'\ren Zum
\ €Korieren
150 w\ neutrales O\, am besten |
Sopnenblumen— oder Rapssl
4 Eier
200 g gema\n\ene Mandeln
1 Feit for die Kuchenform _é'_f
A y
)

Die 7 Schritte bis zum fertigen Kuchen:
1. Eier, Zucker, Ol und Zimt verriihren.
2 . Die Karotten und Mandeln hinzugeben.

3. Mehl und Backpulver mischen und ebenfalls unterrithren
4. Den Teig in eine mit Butter gefettete Springform fiillen, bei
180 °C Ober-/Unterhitze 40 - 50 Minuten backen.

5. Fiir den Guss Frischkise und Zitronensaft mit dem Mixer auf
niedriger Stufe glattriithren.

6. Puderzucker und Vanillezucker sieben und nach und nach
hinzugeben.

7. Nach dem Backen den Kuchen/die Muffins erst abkiihlen

lassen, dann den Guss auftragen.



